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Wie gaat er koken, wat ga je eten, wat ga je drinken?

Een van de leukste vragen van klanten is het mogen adviseren van pas-
sende wijnen bij een huwelijksdiner. Afice; "In Nederland vragen mensen,
wanneer je vertelt dat je gaat trouwen: Wat heb je aan? Waar is het feest?
In Italig vragen ze-Wie gaat er koken, wat ga je eten, wat ga je drinken?

Op een huwelijksdag gaat het er toch om dat je bij elkaar bent, dat je samen
geniet? Goed eten en drinken vinden mensen in toenemende mate belang-
rijk: Kookworkshops zijn heel populair; de keukentafel is steeds meer de
plekin huis waar mensen samenkomen en uitgebreid met elkaar praten.
Mensen die van koken houden, raken ook nieuwsgierig naar mooie

wijn-spijscombinaties.”

Alice vond de plek voor Wine Consultancy in het voormalige gebouw van

De Mederlandsche Bank aan de Kleine Poot 18 in Deventer. In de twee stijl-
kamers waar de proeverijen worden gehouden, valt op dat alles met zorg
issamengesteld. \an de doorzichtige stoelen aan een klassieke eikenhouten
tafel tot de bloemen en de schilderijen. De twee kamers kunnen ook voor
besloten feestelijke- en zakelijke bijeenkomsten gehuurd worden.

Uiteraard kunt u dan ook rekenen op mooie wijn-spijscombinaties.

wijnhandel—wijnproeverijen — corporate events — wijnspijsevenementen -

besloten locatie voor uw feestelijke- en zakelijke bijeenkomsten

M 0612293974
E info@wineconsultancynl

| wawwewineconsultancy.nl

Allce Eddes ledere eerste zaterdag van
Wine Consultancy de maand open huis,
Kleine Poot 13 wi|nproeveri] van 15.00 tot
74m PE Deventer 18.00 uur. Verkoop wijnen
Tos70 60664 via website en per telefoon



VOOr 10 personen

500 gram gemengde salade
1Chinese koot om mee te garneren
15agram katenspek in reepies
gesneden en gebakken

5sneetfes witbrood in blokjes gesne-
den en gebakken voor croutons
4oscampl’s (16/20) ongepeld

2 di oiijfalie

o5 dicitroensap

zeazoul

Versgemalen peper

5teenties knofleok

2 tanfes tim

vdl droge witte wiin

1takje tijrm

2 sjplotten filngeshipperd

2 el limoenaziin

Pluk en was de salades, Snijd van de
kool de bladeren los en bewaar de

maooiste om mee te garneren. Pel de

scampi’s en verwijder het darmka-
naal 5poel de karkassen onder koud

water af. Fruit de gesnipperde sjalot-

tenin olijfolie:Voeg de karkassen
toe en fruit ze tot ze rond zien. Voeg
de tijm toe. Blus het geheel met de
witte wijn, de limoenazijnen het
citroensap. Laat het geheel op klein
vuurzachtjes trekken gedurende
1o minuten. Zeef de fond door een
doek. Maak op smaak met peper en

zeezout. Laat snel terug koelen in ijs-

water. Leg de scampl's in deze fond
te marineren voor + 30 minuten.
Doe de helft van de olijfolie in een
wokpan en voeg de geplette teen-

tjes knoflock toe. Laat dit 15 minuten
op klein vuur pruttelen, maar let ap
dat het niet te heet wordt, Zeefde
knoflook er uit en voeg de reste-
rende olie toe. Dresseer op koude
borden de slain de koolbladeren.
Haal de scampi's uit de marinade.
Voeg aande marinade de helftvan
de knoflockolie toe en meng nu met
de staafmixer. Gebruik dit alsdres-
sing. Verhit de rest van de olie in een
wokpan en bakde scampi's hierin in
klein porties snel aan tot ze verkleu-
ren. Schep ze Uit de olie en houd ze
in een geslaten pan warm. Bedruip
de slamet de dressing, Dresseer de
scampi's op de borden een bestrooi
ze voorzichtig met wat zeezout en
peper uit de molen.

Gagt prachtig samen met een chenin blanc uit de Lofre:
AQC Saumur Le Vent du Nord' Domaine des Guyons
AOC Vouvray 'Les Argiles] Demaine Francols Chidaine
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DEVENTER & ZUTPHEN over eten en kaken
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